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IVA INCLUÍDO
VAT INCLUDED

Couvert
3 VARIEDADES DE PÃO, MANTEIGA DOS AÇORES AO SAL,

PASTA DE TOMATE SECO E PATÉ DE ATUM
THREE TYPES OF BREAD, AZOREAN SALTED BUTTER,

SUN-DRIED TOMATO SPREAD, AND TUNA PÂTÉ

Carne
MEAT (200gr)

BIFE K.O.B (ACÉM REDONDO) | K.O.B STEAK (RIBEYE)
OU OR

BIFE VAZIA | SIRLOIN STEAK
OU OR

PICANHA | RUMP CAP STEAK

OU OR

COSTELA BLACK ANGUS ASSADA A BAIXA TEMPERATURA
SLOW COOKED BLACK ANGUS RIBS

OU OR

SECRETOS DE PORCO PRETO | BLACK PORK “SECRETOS”

Acompanhamento
SIDE DISH

BATATA FRITA PALITO | FRENCH FRIES
OU OR

PURÉ DE BATATA | MASHED POTATOES
OU OR

ARROZ SALTEADO COM COGUMELOS PORTOBELLO
SAUTÉED RICE WITH PORTOBELLO MUSHROOMS

OU OR

SALADA VERDE COM MOLHO DE MOSTARDA DIJON
GREEN SALAD WITH DIJON MUSTARD SAUCE

OU OR

SALADA DE TOMATE COM QUEIJO FRESCO DE CABRA DE HORTELÃ
TOMATO SALAD WITH GOAT COTTAGE CHEESE AND MINT

Sobremesa
DESSERT

FRUTA DA ÉPOCA | SEASONAL FRUIT
OU OR

GELADO - BAUNILHA, CHOCOLATE GIANDUJA, CÔCO
ICE CREAM - VANILLA, GIANDUJA CHOCOLATE, COCONUT

LUNCH MENU
22€

DISPONÍVEL DE SEGUNDA A DOMINGO AO ALMOÇO | EXCETO FERIADOS
AVAILABLE FROM MONDAY TO SUNDAY AT LUNCH | EXCEPT HOLIDAYS
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